
Rubrik

Name des Projektes:
Neuanschaffung: diverse Technik zur Fleisch-

verarbeitung sowie zur

Vermarktung

Fleischwolf: 230 kg/h Fleischverarbeitung

Vakuumgerät: Beutelgröße 420 x 420 x 170 mm

Ladenwaage mit Etikg.: bis 30 kg einsetzbar

Schockfroster: unmittelbare Abkühlung auf – 13°C

Kurzbeschreibung (Ziele) des Projektes:

Die Erkenntnisse aus der Erprobung der Direktvermarktung haben gezeigt, dass nicht nur Fleischteile, sondern auch deren 

Verarbeitungsprodukte, wie Salami und Bratwurst sehr gefragt sind. Mit der Inbetriebnahme der Direktvermarktung werde ich einen neuen 

Betriebszweig erschließen. Durch die Veredlung meiner Lämmer verbessere ich mein Betriebsergebnis. Schlachtlämmer werden lebend 

aktuell zu etwa 150 bis 180 EUR/Stück gehandelt. Durch die Verarbeitung habe ich etwa 280 EUR erzielt. Mit der Investition in die 

Verarbeitungstechnik spare ich die Kosten der Lohnschlachtung/Verarbeitung.

.Hier investieren Europa, die Bundesrepublik Deutschland, im Rahmen der Gemeinschafts-

aufgabe „Verbesserung der Agrarstruktur und des Küstenschutzes“ und der Freistaat

Thüringen in die ländlichen Gebiete.
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